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Der Himmel firbt sich golden-rot, da backen Engel nicht nur Brot, denn bald naht nun die
Weihnachtszeit und auch die Engel machen sich bereit, leckre Pldtzchen fein zu backen.

Sie miissen nur die Niisse hacken, das Marzipan auch rollen fein und Vanillezucker kommt mit
hinein. Da schnuppert Klein und Grof3 auf Erden, was sollen das fiir zauberhafte Plditzchen
werden.

Genossen wird zur frischen Luft auch der leckre Pliitzchenduft.

Rezept : Vanillekipferl

140 g Butter oder Margarine
1 Pck. Bourbon -Vanillezucker
70 g Zucker

1 Prise Salz

1 Eigelb

120 g Mehl

2 Vanilleschoten

70 g gemahlene Mandeln

50 g Speisestdirke

80g Puderzucker

Zubereitung :
Vanilleschoten ldngs halbieren und das Mark herauskratzen.

Butter, Zucker, Eigelb, Salz und Vanillemark mit dem Handriihrgerdit verriihren.
Mehl, Stirke und Mandeln zugeben und mit einem Knethaken des Mixers alles zu einem Teig
verkneten.

Teig in ca.8 gleichgrofle Stiicke teilen und in Rollen formen.
Ca. 1h kalt stellen

Rollen jeweils in 1-1,5cm Scheiben schneiden und zu Kipferln formen.

Backofen vorheizen
Bei 160°C ca. 10 -15 Minuten backen.

Puderzucker und Vanillezucker mischen und mit einen Sieb iiber die warmen Kipferl streuen.




